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Restaurant Hirschen
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T EnGuete

Werte Gaste - Herzlich WiIIkomlmen

Schon, dass Sie uns mit Ihrem Besuch ehren. Wir verwohnen Sie gerne mit einem
kostlichen Essen und einem edlen Tropfen Wein.

Ihr Wirtepaar
Susanne und Hagi

Wir empfehlen Ihnen unsere knusprig zarten und wiirzigen Hausspezialitaten:

Die Mistkratzerli stammen aus landlichen Schweizer Bauernhofen. Sie werden in
verschiedenen Variationen nach Grossmutter’s Art und Rezept frisch fir Sie zubereitet
und brauchen daher mindestens 30 Minuten Garungszeit.

Die frischen Gliggeli fur das Poulet im Chorbli sind aus Schweizer Bodenhaltung und
sind 600 Gramm schwer. Verschiedene Varianten stehen lhnen zur Auswahl. Auch bei
dieser Hausspezialitat betragt die Garungszeit des Poulets mindestens 30 Minuten.

Die frischen Schweizer Poulet-Fliigeli werden ebenfalls erst bei Bestellung zubereitet
und nicht auf Vorrat vorgebraten! Mit unserer Haussauce sind die Fliigeli eine wahre
Delikatesse. Wer gerne mehrere Saucen geniessen mochte, wahlt den Fliigeli-Plausch
mit 6 verschiedenen Saucen und erhalt unsere beliebte Haussauce gleich noch dazu.

Neben unseren Hausspezialitaten bieten wir lhnen eine reiche Auswahl gluschtiger
Hauptspeisen und Fit-Hits. Lassen Sie sich lhre kulinarischen Geliste erfillen.

Zur Vorfreude auf das feine Essen servieren wir lhnen - vom Haus offeriert - Haus-
brot, Chilibutter und eingelegte Oliven.

Unsere Service-Mitarbeiterinnen und das Wirtepaar stehen Ihnen bei Fragen gerne
hilfsbereit zur Verfligung und freuen sich, Sie aufmerksam zu bedienen.




Unsere Spezialitaten servieren wir mit einer Sauce - den Fliigeli-Plausch mit
6 verschiedenen Saucen und unserer Haussauce.

Wenn Sie mehr von der gewahlten Sauce oder eine zusitzliche Sauce
(z.B. Haussauce etc.) mochten, erhalten Sie diese gerne fiir CHF 3.00 pro Sauce.

Fiir Extrawiinsche sind wir immer fiir Sie da.
Wir konnen jedoch nicht jeden Extrawunsch kostenlos erfiillen.

Sehr gerne bereiten wir Ihnen wo maéglich auch kleinere Portionen zu und berechnen
Ihnen dafiir bei Hauptspeisen CHF 3.00 und bei Salaten CHF 1.50 weniger.

Als Zahlungsmittel bevorzugen wir Barzahlung oder Bezahlung mit der EC-Karte
oder der Postcard. Eurocard, Visa, Amexco, Lunch Checks und WIR (max. 30%) werden

auch akzeptiert.

Fiir Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten/Produkten wen-
den Sie sich bitte an unser Personal!

Wir freuen uns auch tiber Ihren Besuch am Mittag. Von der speziellen Mittagskarte ser-
vieren wir von 11 bis 13.45 Uhr alle Gerichte inklusive Suppe, Salat und Dessert.

Besuchen Sie uns auch online.
Unsere Website: www.gueggeli.ch
Gratis WLAN

GUEGGELI OASE - Passwort: Hirschen8966*

Fleisch- und Gefliigeldeklaration

Poulet SQB Baggli Rindsfilet Gitzi (nur Saison)
Mistkratzerli Schweinefleisch Stdamerika Schweizer Alpen
Pouletfliigeli Schweiz
Schweiz Hamburger-Fleisch’ wild
Kalbs-Leberli Schweiz . Schweiz
Pouletbrust Schweiz
Slowenien, Ungarn Crevetten
Egli im Backteig Indien, Vietnam Alle Preise in CHF
Chicken Nuggets Estonien inkl. MWST
Schweiz a5

(Stand 09/2023)



. Vorspeisen |

Suppen Salate

Tagessuppe ' +8.50 Griiner Salat 8.50
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"""""""""""""""""""""""""" Gemischter Salat 9.50
Gurkensalat «Tzatziki» 9.50

FUr den «Gluscht»

Beefsteak Tartar mit Toast
und Butter <2750
(als Hauptspeise) 38.50

Egli-Filets im Backteig
mit Tartarsauce
(ca. 140g-150g)
27.00

Inmer alketuell:
www.gueqgqeli.ch

Niisslisalat
mit Speck und Ei
14.50

...nach Wahl mit French- oder Italian-
Dressing



Poulet im Chorbli

Frisches Gliggeli (Poulet), ca. 600 g,
aus Schweizer Bodenhaltung.
Nach Ihrer Bestellung wird das Poulet nach Gross-
mutter’s Art und Rezept gewdirzt und 30 Minuten im
Ofen knusprig gebacken.

Poulet im Chérbli mit unserer Haussauce

Unsere Spezialitaten servieren wir mit einer Sauce.

Unsere weiteren Poulet im Chorbli Kreationen

- Parisienne 27.50 « Piri Piri (mit frischem Chili) 26.50
« Hollandaise 26.50 « Winnetou (indianisch, scharf) 25.50
- Hopp de Base (frischer Knoblauch) 25.50 « Acapulco (mit Chilibutter) 2750
- Bora Bora (sehr scharfe Curry-Sauce) 26.50 - Nature 23.50
« Amboseli (afrikanisch, scharf) 27.50 :

S IR T T e T Beilage nach Wahl 7:5(0;
« Apollo (Joghurt-Knoblauch-Sauce)  25.50 Pommes frites, Reis,

""""""""""""""""""""""""" Nudeln oder Gemuse



Mistkratzerli

Die Mistkratzerli sind ca. 450 Gramm
schwer und stammen aus Ildindlichen
Schweizer Bauernhoéfen. Sie werden
in verschiedenen Variationen nach

; Hgllgl sie (e,XOt'SCh'p'kant) 44'_5_0 Grossmutter’s Art und Rezept frisch
mit frischen, in Butter gebratenen Peperoncini

. : fiir Sie zubereitet und brauchen daher
Knoblauch und exotischer Currymischung . .
............................................... ca. 30 Minuten Garungszeit.

- Mykonos 4050 Mistkratzerli

mit Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Reis,

. Limone 42.50 Nudeln oder Gemdise
mit Limonencréme-Sauce

. a la Cafe de Paris (Krauterbutter) 42.50
mit Rahm verfeinert

« Mombasa (sehr scharf) 4450
mit in Butter gebratenen, getrockneten,
gerauchterten und zerstossenen Chilischoten

--------------------------- -

« Bollywood 42.50
mit Kokos-Curry-Sauce und Mandeln

- mit frischen, in Butter 40.50
gebratenen Peperoncini (feurig)

- al Diavolo 44.56

mit in Butter gebratenem Knoblauch,
Thymian und Peperoncini

----- Inmmer aktuell:
www, queqgqeli.ch



Hausspezialitaten |

Poulet-Fliigeli

Frische
Schweizer Poulet-Fliigeli
6 Stiick /ca. 420 g
mit 6 verschiedenen Saucen
und unserer Haussauce dazu

Frische
Schweizer Poulet-Fliigeli
6 Stlick/ca. 420 g
24.50

In folgenden Variationen:

mit Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Reis,
Nudeln oder Gemtise
34.50

...mit Knoblauch-Mayonnaise
...mit frischen Chilischoten
..mit Hammerschlag-Currysauce
...mit frischem Knoblauch

...mit Krduterbutter
..mit Indianerblut (sehr scharf)
...mit unserer Haussauce

Die frischen Schweizer
- Poulet-Fliigeli werden in der
Beilage nach Wahl 7.50 & e
Pl ast e gewlinschten Variation erst
Nudeln oder Gemiise bei Bestellung fiir Sie
"""""""""""""""""""""""""" frisch zubereitet und nicht
auf Vorrat gebraten.

Immer aletuell:

- www,queqqelich Mit unseren Saucen sind

die Fliigeli eine
wahre Delikatesse.



. Hausspezialitaten

Cordons blehs

Unsere Cordons bleus
_ servieren wir lhnen
- Original 40.50 mit Schweizer SQB Bdggli.
mit Schinken, Kase .
-Tschau Sepp 42.50 Sie sind immer frisch
mit Schinken, Kése, Knoblauch flir Sie zubereitet,

garantiert hausgemacht
« Calabrese 42.50 db hen dah
mit Alpkase und scharfem Salami un rauchen daner etwas

aERE e e S e N SR mehrZubereitungszeit.

« Honey-Moon 44,50
im Honig paniert, mit Schinken,

Tomaten, Mozzarella

« Popeye ' ' 42.50
mit Schinken, Kase, Blattspinat

« Mexicana 42.50
mit Schinken, Kase, scharfe Gewiirze

- Malaika 4250
mit Schinken, Kase, Ananas

- Diavolo A 44.50
mit Schinken, Kase, frischem Chili,
frischem Knoblauch und frischem Thymian

Als Beilage servieren wir Pommes frites und
sechs verschiedene Gemlise.

~ Immer aktuell:
- www queqggeli.ch



Hauptspeisen |

Schweinefleisch

Schweinssteak vom Grill 200g 34.50
. . e Pommes frites und Gemdse .
Wienerschnitzel SOB BGggli |y

Pommes fr,tes Schweinsschnitzel paniert : 30.50
und verschiedenes Gemiise FRncs fHico Une GEMTES e T8
Rahmschnitzel 32.50
Butternudeln und Gemuse

Cordon bleu «Glarner Art» 34.50
(Schweinsnierstlick mit Alpkase

und frischem Knoblauch)
mit Pommes frites und Gemiuse

Pouletbrust ca. 220 g

Kalbsleberli-200 g - Nature 24.00

Sipentl npunerdaratel - 3490 nmitKokos-Ciiimy:Sauce 26.00

und Mandelsplittern

BeilSge haich Wikl 750 « mit frischem Chili 26.00
Eﬁéioorggeégﬁ?e £25 ‘ - mit Krauterbutter 26.50
Beilagé nach Wahl #50
Pommes frites, Reis,
Inamer alkebuell: Nudeln oder Gemiise

www.gueqqeli.ch



Fischgerichte

Egli im Backteig (200 - 220 g) 38.50
serviert im Chorbli

mit Tartarsauce und Pommes frites
Crevetten

Riesencrevetten 6 Stiick 46.00

(Black Tiger)
mit Haussauce, Curry-Sauce
und Tartar-Sauce

Beilage nach Wahl
Pommes frites, Reis,
Nudeln oder Gemuse

Saftiges, gut gelagertes
Rindsfilet vom Grill
200 Gramm

Wdihlen Sie Ihre Zubereitungsart
bleu /saignant/a point/
medium / bien cuit

Beilage nach Wahl 7.50
Pommes frites, Reis,
Nudeln oder Gemuse

«Mc Hirschen» (Rind) im Chorbli  30.50
Spiegelei und Garnituren mit Pommes frites



Fitnessteller

mit 6 verschiedenen Salaten
mit French- oder Italian-Dressing

zur Wahl:

- mit paniertem Schweinsschnitzel 34.50

« mit Schweinssteak vom Gri
« mit Pouletbrust
- mit 6 Stlick Pouletfliigeli

- mit gebackenen Eglifilets

I 36.50
34.50
34.50
40.50

- mit Cordon bleu «Glarner Art» 38.50
- mit Wienerschnitzel SQB Baggli  38.50

Fitnessteller
mit 6 verschiedenen Gemiisen

zur Wahl:

« mit paniertem Schweinsschnitzel
» mit Schweinssteak vom Grill

» mit Pouletbrust

- mit 6 Stiick Pouletfligeli

- mit gebackenen Eglifilets

- mit Cordon bleu «Glarner Art»

34.50
36.50
34.50
34.50
40.50

38.50

- mit Wienerschnitzel SQOB Baggli 38.50

Fiir Crevetten-Liebhaber

Fitnessteller mit 6 verschie-

denen Salaten und
6 Stlck Riesencrevetten

(Black Tiger)
46.00



«Mc Hirschen» (Rind) 16.50
mit Pommes frites

Chicken Nuggets ' 16.50
mit Pommes frites
3 Poulet-Flugeli 16.50
mit Pommes frites
Poulet-Schnitzel paniert 16.50
mit Pommes frites



Anlasse und Feiern ((&.‘ o‘;""
GUGGQ'Q

. Planen Sie einen Anlass oder eine Feier? Wir sind gerne Ihre Gastgeber.

In unserer Gliggeli Oase
- haben wir dafuir gentigend Kapazitaten.

Zum Beispiel fiir Ihre Geburtstagsfeier, den Firmenanlassoder ein Jubildaum.
Unsere Menuvorschlage erhalten Sie vom Servicepersonal.
Spezielle Wiinsche besprechen wir gerne mit lhnen personlich.

Zu lhrer Abwechslung
freuen wir uns auch auf Ilhren Besuch in unserem
Restaurant Krone in Birmensdorf ZH

Wir servieren lhnen Steaks,
Texmex, Burger, Salads,
Wings, Ribs, Sweets
und Speisen «Just for funv.

www.steakhouse-birmensdorf.ch TE RA E'N

Restaurant Krone &
stallikonerstr. 41
8903 Birmensdorf

www.steakhouse-birmensdorf.ch

Telefon: 044 777 79 74



www.gueggeli.ch




